MEMO CUISSONS NINJA FOODI MAX
PARTIE 1 : CUISSONS AVEC COUVERCLE SOUS PRESSION
AMOVIBLE (MENU A GAUCHE SUR LE PANNEAU DE CONTROLE)

e POSITION COUVERCLE ET
MODE TEMPERATURE MINUTEUR ARG SOUPAPE DE OBSERVATIONS
DECOMPRESSION
TEMPS DE PRECHAUFFAGE ENV. 15MN. NECESSITE UN MINIMUM DE 250ML DE LIQUIDE
PRESSURE , , DANS LA CUVE. NE PAS REMPLIR LA CUVE AU-DEL\AI DE LA LIGNE "PRESSURE MAX". POUR LA
COOK , , CUISSON RAPIDE FERME ET VERROUILLE - \| 'CUISSON DE RIZ DE LENTILLES OU D'AUTRES\INGREDIENTS,AUGMENTANT DE VOLUME A LA
(CUISSON REGLABLE (HIGH REGLABLE DE 1IMN TYPE COCOTTE ~ SOUPAPE DE CUISSON NE PAS REMPLIR LA CUVE AU-DELA DE LA MOITIE DE SA CAPACITE UTILE, SOIT 3L.
SOUS OU LOW) A 4H MINUTE DECOMPRESSION SUR'~{*A LA FIN DE LA CUISSON LAISSER LA DECOMPRESSION SE FAIRE D'ELLE-MEME OU TOURNER
PRESSION) USEALY LA SOUPAPE DE-DECOMPRESSION SUR "VENT" POUR EVACUER RAPIDEMENT LA VAPEUR.
NE PASTENTERD'OUVRIR LE COUVERCLE TANT QUE LA SOUPAPE A FLOTTEUR N'EST PAS
REDESCENDUE.
STEAM , , PERWI ET VERROUILLEZ TEMPS DE PRECHAUFFAGE ENV.'15MN.NECESSITE 250ML DE LIQUIDE DANS LA CUVE (OU
PREPROGRAMMEE | REGLABLE DE 1MN | CUISSON'VAPEUR SOUPAPE DE L
(CUISSON NON AJUSTABLE A 30MN et MPRuR T DECOMPRESSION SUR PLUS-SI'SPECIFIE DANS LA RECE'I"I'E)._NE PAS TENTER D'OUVRIR LE COUVERCLE TANT QUE LA
VAPEUR) e SOUPAPE'A\FLOTTEUR N'EST PAS REDESCENDUE.
FERME ~SOQURAPE DE
DECOMPRESSION-SUR
“WVENT"POSSIBLITE DE
, REGLABLE DY A CUISSON DOUCEET| REMPLACER LE COUVERCLE PAS DE PRECE—iAUFFAGE. NE PAS REMPLIR LA CUVE AU-DELA DE LA LIGNE "MAX".
SLOW COOK | REGLABLE (HIGH 19H EN HIGH EYOE LENTE TYRE SOUS PRESSION PAR LE MON CONSEIL : EVITER DE SOULEVER LE COUVERCLE PENDANT LA CUISSON, S'AGISSANT
(MIOTER) OU LOW) 6H A 12H EN LOW MIQTEUSE COUVERCLE EN VERRE D'UNE CUISSON A BASSE TEMPERATURE CELA FERAIT PERDRE DU TEMPS DE CUISSON LE
ELECTRIQUE VENDU SEPAREMENT. OU TEMPS QUE LA TEMPERATURE SE STABILISE A NOUVEAU.
PAR TOUT AUTRE
COUVERCLE DE.MEME
TAILLE),
LE MODE "YOGURT" REPRODUIT LE PROCESSUS DE PASTEURISATION (CHAUFFER LE LAIT ET
) MODES LE REFROIDIR), UTILE LORSQU'ON UTILISE DU LAIT DE FERME OU FRAIS. AVEC DU LAIT UHT
YOGURT oROGRAMMABLES | REGLABLE DE 6H A | PREPARATION BE FERME - SOUPAPE DE (C'EST CE QUE J'UTILISE) ON PEUT PASSER DIRECTEMENT AU MODE "FERMEN'I:ATION".
(YAOURT) (YOGURT - LoH VAGURTS AR DECOM"PRESS!ION SUR (VOIR MA RECETTE EN BAS DE TABLEAU PAGE 2). EN CHOISISSANT UNE DUREE PLUS
FERMENTATION) VENT LONGUE LES YAOURTS SERONT PLUS FERMES MAIS PLUS ACIDES. DE MEME, AVEC DU LAIT

ENTIER LES YAOURTS SERONT PLUS FERMES. POUR OBTENIR DES YAOURTS FERMES AVEC

DU LAIT 1/2 ECREME PROLONGER LE TEMPS DE FERMENTATION.
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MEMO CUISSONS NINJA FOODI MAX
PARTIE 1 (BIS) : CUISSONS AVEC COUVERCLE SOUS PRESSION
AMOVIBLE (MENU A GAUCHE SUR LE PANNEAU DE CONTROLE)

NON DORER, RISSOLER
REGLABLE (HIGH - PROGRAMMABLE COMME A LA <
SEAR / SAUTE MEDIUM HIGH - POUR STOPPER LA’ POELE - FAIRE ISSON POSSIBLE AVEC LE COUVERCLE DE CUISSON SOUS PRESSION (SOUPAPE DE
(RISSOLAGE) MEDIUM - CUISSON. APPUYER REVENIR DES SANS COUVERC E PRESSION SUR "VENT"). POUR STOPPER LA CUISSON EN MODE "SEAR/SAUTE"
MEDIUM LOW - SUR LE 'B OUTON INGREDIENTS B APPUYER SUR LE BOUTON "START/STOP".
LOW) "START/STOP" AVANT CUISSON
SOUS PRESSION (\<\ QA
PROGRAMMABLE, C
POUR DEMARRER
KEEP WARM . , ﬂ . NTI U CHAUD SE LA QUEMENT A LA FIN DE LA CUISSON SUR TOUS
PREPROGRAMMEE | OU STOPPER LE I A ERME ET VEROUI UF ’
(MAINTIEN AU ODES UTILISANT L LE SOUS PRESSION SAUF YAOURT. POUR STOPPER
NON AJUSTABLE MAITIEN A CHA MODE coo ; .,
CHAUD) APPUY A TOUCHE "KEEP WARM".
CHAUD
£\ G\ 2
"KEEP WARM" A NN o
1 : E‘N\ﬁER OU 1 SACHET DE FERMENT POUR YAOURT (COMMENCER EN
DELAYANT UN PEU DE LAIT AVEC LE YAOURT OU LE FERMENT P SSIVEMENT LE RES AIT-E ELANGEANT). REMPLIR LES POTS DE YAOURT ET LES PLACER DANS LA CUVE.

NE PAS METTRE D'EAU DANS LA CUVE. LANCER LE MODE FE 8H A 12H. EN CHOIS y

FAUT TROUVER LE BON COMPROMIS. POUR MA P 9H TS'S R DU SUCRE EN POUDRE (2 A 3 CAS SELON LES GOUTS) AU MELANGE LAIT/YAOURT
OU FERMENT. POUR YAOURTS A LA CONFITURE TTRE 1\A 2 CAC DE CONFITURE DAN DEC E POT AVANT DE LES REMPLIR. PLACER LES YAOURTS MINIMUM 4H AU REFRIGERATEUR
AVANT DE LES MANGER.

POUR SELECTIONNER LE MODE "YOGURT" : TOUR

LA MOLETTE DE SELECTION VERS LA GAUCHE JUSQU’A
"SLOW COOK / YOGURT", "HI" S'AFFICHE SUR L'ECRAN.
TOURNER LA MOLETTE DE SELECTION UNE FOIS VERS

RECETTE YAOURTS NATURES : MELANGER 1 LITRE-DE LAIT ENTIER U T éﬁURE,AMBIANTE E
TION POU

SART/STOP ET
MOLETTE DE
SELECTION

START / STOP

LA GAUCHE. "YGRT" S'AFFICHE SUR L'ECRAN. ONS AVEC o
OUVERCLE DE N CUISSONS AVEC
POUR SELECTIONNER LE MODE "FERMENTATI @ ISSON SOUS SN <© JRZUSN  COUVERCLE CRISP
PROCEDER COMME CI-DESSUS, LORSQUE "YGRT' PRESSION e 7 o
S'AFFICHE SUR L'ECRAN, APPUYER SUR LA TOUCHE e KEEP WARM
“TIME" ET TOURNER LA MOLETTE DE SELECTION UNE (M?S/IIUES)AU SOUPAPE DE SOUPAPE A FLOTTEUR
FOIS VERS LA DROITE. "FMNT" S'AFFICHE. { - DECOMPRESSION  (SOUPAPE A FLOTTEUR DESCENDUE

INDIQUE DECOMPRESSION TERMINEE)
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MEMO CUISSONS NINJA FOODI MAX

PARTIE 2 : CUISSONS AVEC COUVERCLE DE ROTISSAGE

TYPE DE
MODE | TEMPERATURE| MINUTEUR POSITION COUVERCLE OBSERVATIONS
CUISSON
CRITURE AJOUTER 5MN\DE TEMPS SUPPLEMENTAIRE POUR LE PRECHAUFFAGE DE L'APPAREIL.
AIR CRISP . ) ) S'UTILISE AVEC QU SANS LES ACCESSOIRES (SUPPORT REVERSIBLE / PANIER COOK & CRISP).
- REGLABLE DE | REGLABLE DE 1MN | ALIMENTS PANES - ) >
(ROTRALAR| " 25 A1 NEMS . POULET FERME AU GOURS\DE'LA'CUISSON REMUER OU RETOURNER LES INGREDIENTS POUR UNE CUISSON
CHAUD) CROUSTILLANT UNIEORME.\LE MINUTEUR SE MET EN PAUSE LORSQUE LE COUVERCLE EST OUVERT ET IL
REPREND AUTOMATIQUEMENT LORSQU'IL EST REFERME.
GRILL PREP;;‘ER"\\I";',‘“"EE Al REGLABLE DE 1MN | ‘GRILLER (VIANDE AR S'UTILISE AVEC LE SUPPORT REVERSIBLE (GRILLE POSITION HAUTE SAUF INDICATIONS
USTABLE A 30MN PAR EXEMPLE) DIFFERENTES SUR LA RECETTE).
) , GATEAU=GRATIN -
BAKE / ROAST| REGLABLE DE | REGLABLE DE\1MN ! ’ .
neE \ ROTI - PAIN - FERME S'UTILISE AVEC OU SANS LES ACCESSOIRES (SUPPORT REVERSIBLE / PANIER COOK & CRISP).
(FOUR) 100° A 200 A 4H
BRIOCHE...
S'UTILISE AVEC LE SUPPORT REVERSIBLE. POSSIBILITE DE PLACER LES ALIMENTS SUR LES 2
DESHYDRATER DES ETAGES. UN
, REGLABLE DE 25° | REGLABUE DE  |ALIMENTS (HERBES . SUPPORTA'S ETAGES EST.VENDU SEPAREMENT. LES ALIMENTS PLACES SUR LES GRILLES
DESYDRATATION FERME

A90°

15MN A'12H

FRUITS< LEGUMES -
VIANDE)

INFERIEURES METTRONT\PLUS_-DE TEMPS A DESHYDRATER QUE CEUX PLACES SUR LA GRILLE
LA PLUS HAUTE SI\POSSIBLE, PLACER LES ALIMENTS LES PLUS RAPIDES A DESHYDRATER SUR
LES GRILLES INFERIEURES.

LES ACCESSOIRES (PANIER COOK & CRISP ET SUPPORT REVERSIBLE REUVENT ETRE UTILISES AVEC TOUS LES MODES DE CUISSON (QUE CE SOIT AVEC LE COUVERCLE DE
CUISSON SOUS PRESSION OU AVEC LE COUVERCLE DE)ROTISSAGE) SAUF, PEUT-ETRE LE PANIER COOK & CRISP EN MODE GRILL QUI UTILISE LA TEMPERATURE LA PLUS
ELEVEE (RIEN N'EST PRECISE SUR CE POINT DANS LA NOTICEETJE_N'AI PAS TESTE).

PANIER COOK &CRISP

SUPPORT REVERSIBLE

SUPPORT DESYDRATATION 5 ETAGES
(VENDU SEPAREMENT)

COUVERCLE EN VERRE (VENDl_J SEPAREI\_/IENT)

oo -
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